
Haben sie Lust auf
„Böhmische Liwanzen“?

Liwanzen oder Dalken (tschechisch lívance oder vdolky)
sind eine traditionelle Mehlspeise der böhmischen
Küche und waren eine beliebte Speise der
damaligen Bürmooser Glasbläserfamilien.

Sie werden in einer speziellen Pfanne mit halb-
runden oder flachen Vertiefungen (vdolky = kleine
Mulde) auf dem Herd in Fett ausgebacken.

Traditionell wird Hefeteig verwendet.
Liwanzen werden mit Powidl (Pflaumenmus) oder
mit Zucker und Zimt serviert.

Wir freuen uns auf ihren Besuch am 1.12.2018


